f ® Recoger las aceitunas, varear
Recepcion de la aceituna en las almazaras
® Molienda y batido

- < ® Separacion de fases sélidas y liquidas

Separacion de las fases liquidas

Clasificacion y Almacenamiento

\ ® Envasado del Aceite de Oliva

<

@

No hay aceites

de calidad sin
acettunas de

calidad.

Para obtener un aceite de calidad, la aceituna debe procesarse
cuanto antes, como maximo en las 24hs siguientes a su recogida.
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